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報告

時  月曜日～金曜日（祝日を除く） 
 9時～17時（受付は16時まで）

場  千代田区神田錦町3-21 
ちよだプラットフォームスクウェア4階

対 千代田区内のマンション居住者および所有者
予 応相談 （個人情報が公開されることはありません）
問 住宅まちづくりグループ　☎3233-3223

 
マンション相談窓口開設中（無料）

時  応相談（お問い合わせからおおむね1週間前後）
場  千代田区神田錦町3-21 

ちよだプラットフォームスクウェア
申 電話にて予約状況をご確認ください。
　 相談内容は、ビジネス相談に限ります。
問 産業まちづくりグループ
　 ☎3233-7558

中小企業向けビジネス法律相談随時受付中（無料）

　まちみらい千代田では管理組合運営、修繕、建替
え、マンション防災などマンションに関するさま
ざまな分野の書籍を所蔵しています。所蔵書籍の
リストは、まちみらい千代田ウェブサイトで公開
しています。
問 住宅まちづくりグループ
　 ☎3233-3223

 
マンション管理に関する書籍貸出中（無料）

「第14回千代田ビジネス大賞」表彰企業8社が決定
　「第14回千代田ビジネス大賞」表彰式を2月17日に開催しました。今回は、24社
がノミネートされ、審査の結果、8社が表彰されました。
　まちみらい千代田では、中小企業の成長発展を支援することを目的として、経
営革新や経営基盤の強化に取り組んでいる企業や、特徴ある優れた活動実績をあ
げている中小企業を表彰しています。表彰企業は、次号より順次紹介していきます。

優秀賞
株式会社TMMC
株式会社トラスト&フォーサイト

特別賞
株式会社SIGNATE
株式会社JSPIRITS

石塚株式会社

大　賞

Tanaakk株式会社

株式会社メンテック

トータル・ソフトウェア株式会社

千代田区長賞

東京商工会議所千代田支部会長賞

東京中小企業家同友会千代田支部長賞

　4月8日（土）、第50回マンション連絡会を開催します。参加を希望する方は、事
前にお申し込みが必要です。
※ 会員の方以外は参加できません。会員の方には、別途詳細をお知らせします

【マンション連絡会員募集】
　マンション管理組合の理事長を対象に、マンション連絡会の会員を募集してい
ます。入会希望の方は、まちみらい千代田のウェブページをご覧いただくか、お問
い合わせください。

■問 合 せ　�住宅まちづくりグループ　☎3233-3223 
kyojyu@mm-chiyoda.or.jp

マンション連絡会 開催のご案内

お知らせ

■日　　時　4月12日（水）18時30分～20時30分（予定）
　　　　　　※ 対面とオンライン（Zoom）を併用して開催します
■会　　場　 ちよだプラットフォームスクウェア4階会議室
　　　　　　（千代田区神田錦町3-21）
■受 講 料　無料　　　
■講　　師　飯

いい

田
だ

太
た

郎
ろう

氏（まちみらい千代田顧問・マンション管理士）
■対　　象　�千代田区内マンションの居住者、所有者、管理組合役員
■定　　員　対面20名・オンライン30名（先着順）
■申 込 み　�なるべくメールでお申し込みください。 

①氏名 ②住所（部屋番号を含む） ③マンション名  
④電話番号　⑤参加方法（対面・オンラインのいずれか）をご連絡く
ださい。

■問 合 せ　�住宅まちづくりグループ　☎3233-3223  
kyojyu@mm-chiyoda.or.jp

　第4回マンション管理講座は「千代田区の管理計画認定制度と長期修繕計画の
ポイント」をテーマに開催します。参加には事前の申し込みが必要です。

募集

第4回

マンション管理講座 開催
ハイブリッド

開催



1位 2位 3位 4位 5位

まちみらいNEWS   ◇令和5年3月20日◇

　ちよだグルメショップ＋ A では、満開の
桜の下でのお花見を予定している方にぜ
ひ味わってほしい「お花見のお供にしたい
TOP5 !」を紹介します。
　おつまみやお菓子など＋ A ならでは地
域からのセレクトです。ほかにもおすすめ
を用意してお待ちしています。

都心の千代田区で“地方の逸品”に出会える場所

「ちよだグルメショップ＋A」
●「自治体フェア～お花見2023お供にしたいTOP5！～」
   〈４月３日(月)～28日（金）〉

イベント

ポリポリプリッつの 軽石干し 酒粕クラッカー トマトひねり揚げ 割りせん＆柿ピー

■問 合 せ　��ちよだグルメショップ＋A�

☎ 5577-3846 （午前中の電話応対はできません） 
千代田区神田錦町3-21 ちよだプラットフォームスクウェア1階

紹介・募集

　中小企業では、顧客との直接的な関わりが少ない経理や人事などの事務的なバッ
クオフィス業務は長年変わらない状態です。一方で、近年SaaSのITツールの導
入により少額の投資でバックオフィス業務のIT活用による効率化を進めていく
ことができるようになりました。今回は、会計業務、経費精算業務、給与計算業務
の効率化を見ていきます。
　会計業務は、取引を記録して決算まで行う一連の業務です。この業務では、経理
担当者が手作業でデータ入力を複数回、別々に管理する帳簿作業を行っているこ
とが原因となりミスが起きやすくなっています。これを解決するためには、会計
ソフトや連携する債務管理ツールなどを利用することで、二重三重のデータ入力
作業をなくして効率化することができます。
　経費精算業務は、社員が使用した経費を企業に申請し、企業が支払いを行う一

中小企業のバックオフィスの効率化【概要版】
中小企業診断士　 西

に し

村
む ら

 公
ひ ろ

志
し第5回 連の業務です。社員と経理側が各自にデータ入力することに

より二重入力となり、効率が悪いところがあります。これを解
決するために、クラウドの経費精算システムを利用することで、
営業側と経理側のデータ入力作業を効率化することができま
す。また、同時に、経費精算ソフトと会計ソフトの連携に注意
することも重要です。
　給与計算業務は従業員の給与計算や給与明細の手配などを行います。勤怠の集
計に基づいて給与計算を行いますが、勤怠の集計や転記、給与計算でミスが発生
する可能性があります。これを解決するために、クラウド型の勤怠管理ソフトと
給与計算ソフトを使うことが効果的です。手入力や勤怠の集計ミスを減らし、毎
月の給与計算を実施することができます。
　このように、バックオフィス業務の効率化に向けてSaaS型のITツールは1人い
くらという形で利用することができ、少額の予算でもバックオフィス業務の効率
化は実現できるようになってきています。

連載
がんばる中小企業 応援リレーコラム

全文はこちら！

1位 「ポリポリプリッつの」
（産地：宮崎県 都

つ
農
の

町
ちょう

）

2位 「軽石干し（ホッケ、カレイ）
（産地：北海道 鹿

しか
部
べ

町
ちょう

）

3位 「酒粕クラッカー」
（産地：島根県 西

にし
ノ
の

島
しま

町
ちょう

）

4位 「トマトひねり揚げ」
（産地：島根県 西

にし
ノ
の

島
しま

町
ちょう

）

5位 「割りせん＆柿ピー」
（産地：岩手県 二

に の へ
戸市

し
）

　まちみらい千代田ウェブサイトでは、千代田区内のすてきな景色、イベントの
様子などを紹介しています。皆さんが見つけたあんな場所、こんな場所、千代田の
魅力あふれる写真をぜひ投稿ください。

■投稿方法
　右記二次元コード（まちみらい千代田ウェブサイト）をご覧く
ださい。

▼聖イグナチオ教会の
　ステンドグラス

▲番町の庭

千代田デイズ「フォトアルバム」
投稿
写真

　東日本大震災から12年が経過しましたが、震災発生当初より、ち
よだプラットフォームスクウェア（CPS）は釜石市と連携を行い、さ
まざまな復興支援を行ってきました。
　ここ数年は新型コロナウイルスの影響でCPS1階テナントショッ
プを利用した釜石市の特産品販売イベントの開催を見送っていま
した。
　しかし、ようやくその感染状況も少しずつ改善されてきたことを
受け、イベントを再開します。
　今回は岩手県釜石市および大槌町の食の魅力と生産者の誇りに
満ちた逸品の数々をCPS1階「ちよだグルメショップ +A」の店頭で
販売します。
　海産物からおいしい日本酒まで、日頃すぐには手に取れない逸品
を楽しむ機会です。ぜひお越しください。

※写真は商品イメージです

イベント

■開催期間　3月10日（金）～27日（月）まで
■問 合 せ　�千代田区神田錦町3-21 

ちよだプラットフォームスクウェア1階　 
ちよだグルメショップ＋A 

 localnet@yamori.jp　☎5577-3846

岩手県「岩手県「釜釜
か まか ま

石石
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つ ちつ ち

フェア」開催フェア」開催

三陸釜石で獲れたスルメイ
カを、低温で4日間かけて丸
ごと干した逸品です。

1.イカの丸干し 2.浜
はま

千
ち

鳥
どり

　特別純米酒
大槌酒米研究会栽培の「吟ぎんが」を原料
米に「自社酵母」で仕込んだ日本酒で、地域
の気候風土から醸したお酒です。

3.サヴァ缶
国産サバを使用しています。めずらしいアクアパッツァ風と
ブラックペッパー味をご用意しました。

4.ほやバル：アヒージョ
新鮮なホヤとスパイスを加えエクストラバージンオイルで
合わせて仕上げました。バケットやワインと一緒にお楽し
みください。

5.和風わかめスープ
ビタミン、ミネラルが豊富なわかめスープの素です。お湯を注ぐだけでカンタン
に三陸の味が楽しめる和風わかめスープです!


